Pedro L. Herraiz, secretario de la IGP Ternera de Avila

“En este foro se busca que
todos salgamos adelante
en los sistemas de calidad”

Préximamente tendra lugar el
Ill Congreso Nacional de la Car-
ne de Vacuno organizado por el
Consejo Regulador de la IGP
Carne de Avila. cArnica 2000 ha
mantenido un pequeiio debate
con el secretario de esta IGP en
donde comenta los tltimos de-
talles del mismo.

Carnica 2000.- Falta muy
poco ya para la celebra-
cion del Il Congreso Na-
cional de Carne de Vacuno,
por lo que procede, de en-
trada, preguntarle por los
preparativos y el ambiente
despertado tanto a nivel
autonémico como nacio-
nal. ;Como estan estas
cuestiones?

Pedro L. Herraiz.- En prin-
cipio se ha enviado informa-
cién a todos los centros que
tienen que ver con la carne de
vacuno y el vacuno de carne.
Eso incluye a todo lo que son
asociaciones de criadores, sis-
temas de calidad, Denomina-
ciones, las Administraciones
publicas donde estan mas
implantada las razas que pro-
ducen carne de vacuno y uni-
versidades, entre otros luga-
res. También se han puesto
una serie de anuncios en me-
dios de comunicacion y, sobre

30 - octubre 2008 - Carnica 2000

todo, en revistas especializa-
das para que la gente conozca
que, efectivamente, se va a
llevar a cabo el congreso.

C.2000.- Con relacion a las
autoridades locales: jestan
satisfechos de las aporta-
ciones y los apoyos recibi-
dos?

P.L.H.- La verdad es que la
situacién, como bien sabe-
mos, estd complicandose.
Hemos partido de unos apo-
yos importantes y entende-
mos que se van a mantener.
La verdad es que nos facilitan
las cosas en la medida de lo
posible, pero no todo aquello
que realmente desedaramos
para que el congreso cumpla
con todas sus expectativas.

C. 2000.- A estas alturas, a
punto casi de abrirse las
puertas de la tercera edi-
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ciéon del citado Congreso,
i{qué echan de menos, que
les falta?

P.L.H.- Algunas necesidades
de infraestructuras. A veces
que se llevan a cabo diversas
actividades en varios centros y
realmente es complicado ha-
cerlas compatibles. Pero su-
pongo que al final se solven-
taran todas las situaciones.

C. 2000.- ;Cree que este
1l Congreso superara a los
anteriores?

P.L.H.- La idea es que sea una
continuidad. Los congresos
son bienales y el planteamien-
to, retomando los retos de los
anteriores congresos, quere-
mos que sirva de foro para que
seamos capaces de mejorar de
todo aquello que vamos a ha-
blar o, por lo menos, tener un
mayor conocimiento.

C. 2000.- ;Considera que
han sido utiles para dar a
conocer y valorar en su
justa medida a las carnes
de calidad espaifiolas ampa-
radas con el sello IGP?

P.L.H.- Entiendo que el que
hayan podido ser un foro de
discusioén, de conversacion y
de basqueda de lineas de
continuidad ha ayudado. En
ese sentido, tanto en Navarra



como en Asturias, se plantea—
ron una serie de retos, se ex-
puso lo que cada sistema de
producciéon esta desarrollan-
do y, entiendo, que el con-
greso es un foro en el que to-
dos aprendemos.

C.2000.- La Carne de Avila
cuenta con una larga tradi-
cion y desde hace afios, so-
bre todo en Madrid, era
muy apreciada por esti-
marse de excelente cali-
dad. ;Han seguido y siguen
asi tales consideraciones o
cree, por el contrario, que
al entrar en competencia
mas intensa con otras car-
nes, se ha perdido en algu-
na medida ese valor y apre-
cio que se le daba antes?
P.L.H.- La carne de Avila fue
la primera carne fresca que se
ampar6 en Espana a través de
una Denominacion Especifica
alla por el ano 90. Luego,
cuando se aprob6 todo el sis-
tema de legislacion europea
también nos incorporamos a
esa via. Hay otros modelos,
estan los certificados faculta-
tivos, las producciones ecol6-
gicas... por suerte hay mads
herramientas de control, de
promocién y de amparo a las
producciones de calidad. En-
tiendo que en absoluto nos
ha restado competencia.Y en
este foro lo que precisamente
se busca es que todos salga-
mos adelante en estos siste-
mas de carne de calidad.

C.2000.- ;Qué problemasy
qué retos tienen pendien-
tes en los actuales momen-
tos tanto la ganaderia de
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Raza Avilefia-Negra Ibéri-
ca como la carne derivada
de ella?

P.L.H.- En el sector de la car-
ne de Avila, que esta muy vin-
culado con la raza, entende-
mos que el origen de la IGP
Carne de Avila esta basado en
sus productores y en la tradi-
cién de la carne que procede
de la raza Avilefia Negra Ibé-
rica. Lo que necesita es un
mayor fomento, un mayor ac-
ceso a la distribucién, al con-
sumidor final, es decir, buscar
nuevas vias de comercializa-
cién, de industrializaciéon y
siempre que toda la cadena
tenga un mayor conocimiento
de lo que es el producto. En
cuanto a la raza, existen de-
cretos de ayuda para que haya
un apoyo directo a las razas
autoctonas. Para ello hay que
cumplir unos requisitos im-
portantes de bienestar ani-
mal, de temas medioambien-
tales, de sostenibilidad, y en
este sentido tenemos el reto
de cumplir esos requisitos y,
como consecuencia de ello,
que la sociedad esté dispuesta
a apoyar este tipo de razas.

C. 2000.- Acaba de publi-
carse el Pliego de condicio-

nes de la IGP Carne de
Avila, con la descripcién
tanto del producto como
la zona geografica y demas
aspectos y factores que
concurren a la misma. ;Es-
tan de acuerdo con todos
los puntos o falta algo?
P.L.H.- Este pliego es resulta-
do de unas propuestas que a
su vez se habian solicitado a
la Administracién central y a
la UE. Nuestra idea es am-
pliar algunas zonas de pro-
duccién y elaboracion alli
donde se extienda la raza e
incorporar, dentro de la carne
amparada, aquellos animales
procedentes de cruces de va-
cas de raza avilefia, o de su
sistema de producciéon, con
algunas razas cdrnicas que
aportan algo mas de rendi-
miento. Desde luego, estamos
completamente de acuerdo ya
que, de hecho, es el Consejo
Regulador quien ha propues-
to todas esas modificaciones.

C. 2000.- ;Qué destacaria
de todo lo que va a tratar-
se en el congreso como
mas esencial?

P.L.H.- Més que un punto re-
levante destacaria como es el
modelo de congreso. El con-
greso tiene tres fases, que al
final hacen un todo. Primero
hablaremos de la produccién
en origen, trataremos de ha-
cer entender que los ganade-
ros son los responsables de la
calidad desde el origen, que
hay que mantener una traza-
bilidad. Eso es lo que vamos a
hablar en el primer dia. Ahi
van a estar representantes de
la administracion, de otros
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paises y de sistemas y asocia-
ciones de ganaderos. El se-
gundo dia vamos a hablar de
la comercializacion y de las
innovaciones, de todo aquello
que se esta desarrollando y
conociendo. En este apartado
queremos que las personas
que trabajan en sistemas de
comercializacién nos cuenten
cémo lo llevan a cabo y que se
presenten los estudios que es-
tan hablando de la carne de
vacuno y de aquellas innova-
ciones que son importantes.Y
por dltimo, un aspecto que es
muy importante a la hora de
desarrollar este tipo de mar-
cas es conocer como se distri-
buyen y qué calidad tiene el
producto. Ahi habria que des-
tacar a la certificacion. Tene-
mos que conocer los sistemas
de certificacion, los modelos
de denominaciones que estan
funcionando en Espafia, los
planes de promocién de las
Administraciones putblicas y
cémo ven todo esto los con-
sumidores. Eso es lo que nos
interesa mas. No es un punto
especial sino todo un bloque
de participacion y de puesta
en comun de esos tres aspec-
tos que hacen llegar a la mesa
un producto de calidad proce-
dente de la carne de vacuno.

C. 2000.- El hecho de per-
tenecer a la Interprofesio-
nal de la Carne de Vacuno
Autoctono de Calidad (In-
vac), ;qué les reporta?

P.L.H.- Nosotros fuimos, a
través del Consejo Regulador
de la Carne de Avila y de la
Asociacion de Raza Avilena
Negra Ibérica, los que inte-
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gramos desde un principio la
interprofesional. Hay que
pensar que es la primera y
Unica interprofesional de car-
ne de vacuno autéctono de
calidad que hay aprobada en
Espana. Desde luego nos sen-
timos apoyados por la inter-
profesional como miembros y
coparticipes de ella. Es una or-
ganizacién que lo que tiene
que hacer es apoyarnos, ava-
lar, realizar estudios e investi-
gar los productos procedentes
de nuestras razas autéctonas.

Uno de los problemas existen-

tes es una pérdida de consumo

de carne de vacuno de, aproxi-
madamente, un 1 a un 1,5%

C. 2000.- ;Cree que Invac
esta haciendo correcta-
mente los deberes?

P.L.H.- Siempre a las agrupa-
ciones se les pide mas. Nos-
otros siempre vamos a pedir-
le que esté encima de la Ad-
ministracién, que presione,
para que las cosas salgan lo
mejor posible. Siempre va-
mos a estar intentando que
haga mas actuaciones, mas
actividades y que sean mads
eficaces. De la misma manera
que nuestros productores o
los miembros del Consejo
Regulador nos piden que co-
mo asociaciéon funcionemos

mejor.

C. 2000.- ;Cual es su opi-
nién sobre la actual situa-
cion de la ganaderia espa-
fiola en general? En rela-
cion a la misma, ;qué pro-

blemas precisan de mas ur-
gente solucion?

P.L.H.- En el sector de carne
de vacuno, no puedo hablar
de la ganaderia en general,
hay un grave problema de
descenso de consumo. No es
que sea instantaneo sino que
es algo continuado. Tenemos
una pérdida de consumo de
carne de vacuno de, aproxi-
madamente, un 1 a un 1,5%
anual y eso va a repercutir en
cuanto al volumen de pro-
duccién porque se tendrd que
ajustar a la oferta y a la de-
manda. Pero es que, ademads,
se da en un pais donde la ca-
lidad de la carne de vacuno
es muy buena. A través de to-
dos los modelos de trazabili-
dad y de control de los pro-
ductos estamos produciendo
una carne de vacuno de una
elevada calidad y que des-
ciende en consumo. Eso a mi
me parece que es un proble-
ma bastante importante. Hay
otro aspecto en el tema pro-
ductivo que es el coste de los
imput. El hecho de que una
parte del proceso productivo
necesite de materias primas
como cereales, del tipo de la
cebada y el maiz, o fuentes de
proteinas como la soja, impli-
ca que los precios de los cos-
tes de produccién son eleva-
dos. Por dltimo, un tema im-
portante es el efecto de tener
un mercado tan abierto que
lo que hace es que se estiren
los precios. Esas tres cosas se
podrian ir solventando con el
tiempo pero son problemas
graves que tenemos ahora y
que hay que analizar para
buscar soluciones.



