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FIAB y Cajamar firman un acuerdo para
impulsar la mejora de la competitividad del

sector alimentario

La Federacion Espaiiola de Indus-
trias de la Alimentaciéon y Bebidas
(FTIAB) ha firmado un acuerdo con
Cajamar Caja Rural para realizar de
forma conjunta acciones dirigidas
principalmente a apoyar la mejora de
la competividad del sector alimenta-
rio, mediante el analisis de cuestiones
de interés relacionadas con el mejor
conocimiento del sector en todas sus
vertientes.

Los proyectos en los que se materia-
lizara la colaboracion entre ambas en-
tidades se desarrollaran en forma de
estudios, informes y seminarios que
seran llevados a cabo por la Fundacion
Cajamar y la propia federacion.

Entre las actividades previstas para
el primer aflo de aplicacion del conve-
nio se encuentra la elaboracion de un
estudio sobre la importancia de la di-

mension de las empresas para la mejo-
ra del sector agroindustrial, analisis
comparativo con otros sectores y otros
paises y propuestas para su fortaleci-
miento. Igualmente, esta prevista la
publicacion de otros dos informes en
los que se analizara el impacto de la
evolucion del consumo interno en el
sector y la internacionalizacion de la
industria agroalimentaria en épocas de
crisis y cauces para su impulso.

El convenio firmado también inclu-
ye la organizacion de un seminario en
el que ambas entidades analizaran las
“relaciones comerciales en la cadena
agroalimentaria. Buscando soluciones
en Espaia y la Union Europea”.

Sobre Cajamar
Cajamar es la primera caja rural es-
pafiola y la entidad cabecera del Gru-

EDITORIAL

Al final se trata de ser competitivos,
eso lo tenemos todos claro. Una vez
que lo seamos podremos plantearnos
comercializar nuestros productos
tanto dentro como fuera de nuestras
fronteras. De ello se ha dado cuenta
claramente la FIAB, quien viene ha-
ciendo cada vez mds acciones para
potenciar la competitividad de los
productos espafoles, y Cajamar,
quien se ha preocupado de colaborar
en los proyectos que ambas entida-
des desarrollarén en forma de estu-
dios, informes y seminarios. Espera-
mos que éstos sean para el bien del
sector lacteo al igual que del resto de
productos nacionales.

Mientras el CIFA se ha preocupado de
ver cuales son las leches de mejor
calidad en nuestro pais, si las ecolo-
gicas o las de produccién intensiva, a
juzgar por los precios que sefalan los
ganaderos gallegos, que han pedido
la mesa de la leche, las vacas que en
teoria pasan mas tiempo en los cam-
pos de Galicia, salen perdiendo.

po Cooperativo Cajamar, que cuenta
con mas de 1.000 oficinas, 5.000 mil
empleados y 2,5 millones de clientes.
Es una entidad financiera de refe-
rencia para el sector agroalimentario
espaiflol, y en particular para el coope-
rativismo, con mas de 1.900 coopera-
tivas y 48.000 empresas asociadas.

NIVEL MUNDIAL

Noticias del Sector Lacteo

Nuestro propésito, con este Boletin periédico de la Re-
vista, es, sencillamente, llevarle un mayor nimero de
noticias al lector y hacérselas mas comprensibles, de ahi
su brevedad.

Este Boletin, asimismo, tendrd un caracter extraordi-
nario dentro del semanal de internet Bislac, puesto que,
nada mas aparecer en “ILE”, se llevara a la red ~-web de
www.publitasa.com-, con lo que sumando la aparicién
en papel y la de “on line”, el alcance de esta nueva sec-
cién, con tan variado contenido, podrd llegar a muchisi-
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mos miles de personas de todo el mundo.

Reconoceran, en consecuencia, que los contados
anuncios que aparezcan en este Boletin, aunque sean de
pequefo tamafo, tendran un impacto impresionante.
Aunque puedan resultar a un precio un poco superior, la
compensacion es evidente, y mas si se tienen en cuenta
que daremos a estos anuncios un caracter selectivo,
continuado y universal.

Referencia: Tel +34 914177845 Fax: +34915555173

E-mail publicidad@publitasa.com
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Unions Agrarias (UUAA), Xovenes Agricultores
(XXAA) y Sindicato Labrego Galego (SLG) han remitido
una carta al conselleiro de Medio Rural, Samuel Juarez, en
la que le demandan que convoque “de forma inmediata” la
mesa de la leche. De no ser asi, avisan, “se desarrollaran ac-
ciones contundentes para denunciar la dificil situacion que
atraviesa el sector”.

Las centrales lanzan esta advertencia en un comunicado
conjunto en el que sefialan que, tras una reunion de respon-
sables de las tres organizaciones, concluyeron que “la gra-
vedad” requiere “un analisis en profundidad”, de ahi la pe-
ticion de la mesa de la leche.

En la nota, UUAA, XXAA 'y SLG critican la “actitud” de
la industria y la distribucion con los ganaderos de Galicia y,
al respecto, llaman la atencion sobre el diferencial “cada
vez mayor” entre los precios del litro de leche que se pagan
a las explotaciones gallegas y a otras.

Las OPAs gallegas piden la convocatoria de la mesa de la leche

Asi, aseguran que los ganaderos de Galicia recibieron
0,301 euros por el litro de producto en agosto, frente a los
0,347 euros que se abond a los de Andalucia, los 0,33 a los
de Asturias y los 0,325 de Cataluia.

Respecto a los precios europeos, el diferencial sitiia a 1a Co-
munidad Autébnoma una media de cinco céntimos por debajo,
segun las estimaciones de los sindicatos agrarios gallegos.

A mayores de esto, las centrales indican que hay que afa-
dir el periodo de sequia y el encarecimiento de los costes de
produccidn, por lo que subrayan que “ahora es el momento
de que la Administracion autonéomica se implique definiti-
vamente en la bisqueda de soluciones”.

“Esta situacion no es de recibo en una rama de actividad
econdmica que soporta la poblacion y la economia del 80
por ciento del territorio de Galicia y en un momento espe-
cialmente delicado para la viabilidad y supervivencia de las
13.000 explotaciones lacteas de la comunidad”, finalizan.

la leche ecolégica y convencional

Dos investigadoras del Centro de Investigacion y Forma-
cion Agrarias (CIFA), han publicado un trabajo en el que
comparan la calidad y el perfil de acidos grasos de la leche de
vacuno procedente de explotaciones con manejo convencio-
nal y ecologico.

El trabajo, realizado por las investigadoras Ana Villar y
Margarita Barrachina, en colaboracion con Gregorio Salcedo,
del IES la Granja de Heras, ha sido publicado en la revista
Cria Salud, y se ha desarrollado durante dos afios, tomando
muestras mensuales de leche en tanque en quince explotacio-
nes con distinto manejo.

En concreto, las muestras han sido tomadas en cinco explo-
taciones de produccion ecologica; igual numero con manejo
convencional extensivo, y en otras tantas explotaciones con
manejo convencional intensivo, segun una informacion del
CIFA consultada por Europa Press.

Los resultados de este trabajo muestran que la leche produ-
cida en las explotaciones ecologicas presenta un menor con-
tenido en grasa, lactosa y ESM (extracto seco magro), respec-
to a la producida en las explotaciones convencionales.

A su vez, la grasa de la leche producida en estas explotacio-
nes presenta un menor contenido en acidos grasos saturados
(AGS), y es mas rica en Omega 3 y Acido Linoleico Conju-
gado (CLA), lo que hace que su perfil lipidico sea mas car-
diosaludable.

Por otro lado, y segun la informacion aportada por el CIFA,
el seguimiento del manejo alimentario en las explotaciones
estudiadas ha puesto de manifiesto que en las ecologicas, tan-
to el consumo de pienso como el consumo total de materia se-

Dos investigadoras del CIFA publican un trabajo sobre la calidad de

ca, proteina bruta, grasa bruta, y energia metabolizable, es
menor que en las explotaciones convencionales.

De otra parte se ha constatado una importante variacion es-
tacional en los contenidos en omega 3 y Acido Linoleico Con-
jugado en las leches producidas en las explotaciones basadas
en pasto, especialmente, en las ecologicas, lo que se traduce
en que ese mejor perfil lipidico no se mantiene a lo largo del
afio.

Asi, en las conclusiones del trabajo se sugieren posibles
mejoras en el manejo alimentario de las vacas de leche en pro-
duccion ecologica.
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Air Products firma dos acuerdos para poner en marcha un proyecto de
captura y eliminacion de diéxido de carbono en Estados Unidos

Air Products ha firmado un acuerdo de colaboracion con
Valero Energy Corporation y Denbury Onshore, para conti-
nuar con el proyecto previsto de captura de COz en Port Ar-
thur, Texas (Estados Unidos). E1 CO; capturado sera envia-
do por Air Products a Denbury Onshore a través de un gaso-
ducto propiedad de Denbury Green Pipeline-Texas, a finales
de 2012. Este CO: serd utilizado por Denbury Onshore para
mejorar las operaciones de recuperacion de petroleo.

“La firma de este acuerdo es un paso clave para impulsar
este importante proyecto. Air Products ha sido miembro de
varios proyectos de captura de didxido de carbono en todo
el mundo. Somos proveedores de soluciones tecnologicas,
y en Port Arthur tendremos la oportunidad de demostrar es-
tas capacidades a gran escala industrial”, dijo Wilbur Mok,
vicepresidente de Tonnage Gases para Air Products en Nor-
te América. “Estamos muy satisfechos de poder trabajar
con Denbury, y queremos agradecer a Valero por su coope-
racion y apoyo en Port Arthur”. Se pueden encontrar mas
detalles sobre las tecnologias de purificacion de COs de Air
Products en la pagina web www.airproducts.com/CO2
capture.

Air Products disefiara, construira y operard un moderno
sistema de ultima tecnologia para capturar CO: de sus dos
reformadores de vapor de metano (SMR), ubicados dentro
de la refineria de Valero en Port Arthur. La tecnologia de
eliminaciéon de COs se adaptard a los SMRs, que producen
hidrégeno para contribuir a la creacion de combustibles
limpios, a cargo de los usuarios de la red de tuberias de hi-
drogeno de las refinerias de Air Products en la Costa del
Golfo. Anualmente estd prevista la recuperacion de un mi-
116n de toneladas de CO., que sera recuperado y purificado
por Air Products, y entregado por el grupo a los proyectos
de recuperacion de petroleo de Denbury Onshore, mediante
un gasoducto propiedad de Denbury Green Pipeline-Texas.

En junio de 2010, el Grupo Air Products anuncié que ha-
bia sido seleccionado para recibir 177 millones de euros en

la Fase 2 del proyecto del ICCS como parte de la financia-
cion del Departamento de Energia de los Estados Unidos
(DOE), a través del Laboratorio Nacional de Tecnologia
Energética, bajo el Programa Industrial de Captura y Elimi-
nacion de Carbono (ICCS). Desde entonces, el proyecto ha
recibido una financiacion adicional de 21 millones de euros
procedente del Departamento de Energia. Los fondos de la
ley para la recuperacion y reinversion americana se estan
utilizando para finalizar la ingenieria, disefio, construccion
y operacion del proyecto hasta septiembre de 2015. El pro-
yecto de Air Products ha hecho que ésta sea la tinica empre-
sa de gas industrial seleccionada por el DOE, y uno de los
tres proyectos que reciben fondos de la Fase 2. E1 DOE pro-
porciona un total de 199 millones de euros, incluyendo la
financiacion utilizada para la Fase 1, o el 66% de los 280
millones de euros del proyecto.

El Departamento de Energia (DOE) dijo en su anuncio de
los seleccionados para la Fase 2 que el éxito en el desarro-
llo de tecnologias avanzadas y conceptos innovadores para
reducir las emisiones del CO:2 atmosférico es un objetivo
clave de los esfuerzos de la Administracion de Obama, para
contribuir a mitigar los efectos del cambio climatico. Los
proyectos seleccionados para la Fase 2 fueron propuestos
para probar la captura y almacenaje de carbono a escala in-
dustrial (CAC), un importante paso en el avance de las tec-
nologias de la CAC para su comercializacion final.

Actualmente, Air Products cuenta con varios proyectos
activos en el mundo, centrados en la captura y eliminacion
de didxido de carbono. Entre ellos hay que destacar el tra-
bajo que esta llevando a cabo Matgas, centro de excelencia
en COz y sostenibilidad, surgido de la alianza estratégica
entre Carburos Metélicos, el Consejo Superior de Investi-
gaciones Cientificas y la Universitat Autonoma de Barcelo-
na. La investigacion llevada a cabo en Matgas combina la
simulacién con la experimentacion, y esta centrada en el ci-
clo de vida del CO., desde la captura hasta sus aplicaciones.

Las exportaciones de Nestlé en Espana crecen un 44% en el primer

semestre de 2011

Las exportaciones de Nestlé en Espafia en el primer se-
mestre de 2011 han generado una cifra de negocios de 245,5
millones de euros, con un crecimiento del 44% respecto al
mismo periodo del ejercicio anterior. Las exportaciones tie-
nen como destino mas de 60 paises de los cinco continentes,
si bien la mayor parte de las ventas se concentra en socieda-
des del grupo en el mercado europeo. Por categorias de pro-
ducto, cabe destacar el crecimiento de las exportaciones de
cafés, especialmente de Nescafé Dolce Gusto, alimentos in-

fantiles y helados. También las gamas de chocolates y pro-
ductos lacteos han tenido una buena evolucion.

Bernard Meunier, director general de Nestlé en Espatia,
ha manifestado su satisfaccion por la excelente evolucion
de las exportaciones, especialmente positiva en productos
de alto valor afiadido. En su opinion, este capitulo “sigue
teniendo un elevado potencial a medio y largo plazo, gra-
cias a la notable competitividad de las fabricas espaiolas en
el ambito productivo del grupo”.
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Nueva cuba y llenadora de Mael Techomat

Desde hace mas de 20 afos, Mael
Tecnomat es asesor y proveedor des-
tacado de queserias. En el afio 2010
con la creacion de Tecnoproces 10 se
crea una alianza en la que cada una de
las partes aporta los conocimientos y
experiencia que van a permitir dar so-
luciones integrales a las necesidades
de productividad, ofreciendo una in-
genieria avanzada para las exigencias
de cada cliente.

De la fusion y del estrecho trabajo
de ambas empresas sale a la luz la Cu-
ba ‘Tecnotec’ y la nueva llenadora
‘Tecnomold’ completando asi toda la
linea de fabricacion de equipos para
queseria. Con estas dos nuevas refe-
rencias se permiten ofertar toda la fabrica de quesos llave en mano. Asimismo
trabajar obteniendo una mejora importante muy regular, gracias a las mejoras re-
alizadas en los disefios, tanto de limpieza como en la distribucion y reparto de
cuajada, ajuste minucioso de conformadores, etc.

Mael Tecnomat disefia y realiza una gama de equipos que cumplen con las
normativas técnicas y sanitarias mas exigentes.

Cuba

La automatizacion de ambas maquinas, solas o en conjunto, juega su factor
mas importante, los sistemas de control incluidos de serie permiten realizar un
numero elevado de recetas que opcionalmente podran modificarse y ampliarse.

Llenadora

La novedad es su sistema de reparto y desuerado que junto con el revolucio-
nario sistema de corte y regulacion telescopica efecttia un corte rapido y preciso,
totalmente limpio y sin creacion de finos o migas permitiéndonos una regulari-
dad de pesos y sin mermas. Lo que permite optimizar y regularizar la produc-
cion de cada uno de los formatos de queso.

La politica de innovacion permanente, la plena colaboracioén de cada uno de
nuestros clientes y proveedores y la mejora continua hacen de su trabajo la li-
nea a seguir en cada uno de las soluciones aportadas, con el s6lo objetivo final
de perfeccionar lo existente en el mercado y ofrecer siempre a sus clientes la

solucion mas actual, con el me-
- 4___!_ jor disefio y los mejores compo-
uEn e

nentes al mejor precio, de una
nEe
H . l_ __J-_ Para la tranquilidad y la garan-
J'h‘

L et

manera sencilla, agil y dinami-
=, ¥ H..' tia de sus clientes, ambas maqui-
nas se encuentran trabajando en
n.- - = estos momentos en varios clien-
tes de gran prestigio. Y lo mas
destacado, su puesta en marcha,
en tan solo 24 horas.
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Envase con un tapoén
fabricado con
materias primas
renovables

Nestlé Brazil, en colaboracién con
Tetra Pak y Braskem, ha lanzado dos
de sus marcas de leche mas populares
en un envase que incorpora un tapon
de polietileno fabricado con materias
renovables. Desde el pasado mes de
agosto, la leche UHT de las marcas
Ninho, Ninho Levinho, Ninho baja
en Lactosa y Molico son envasadas
en Tetra Brik® Aseptic con tapones
fabricados con polietileno verde.

El nuevo polietileno, desarrollado
por Braskem, la mayor empresa petro-
quimica de Brasil, esta producido a
partir de derivados de cafia de azicar,
que se polimerizan en plasticos para la
fabricacion del tapon. El proceso con-
tribuye a la reduccion global de los
gases de efecto invernadero ya que la
cafia de azucar, un recurso renovable,
absorbe el CO: en la atmosfera.

El lanzamiento representa un hito
en la utilizacion de polietileno proce-
dente de materias primas 100% reno-
vables dentro de la industria de enva-
sado de alimentos y bebidas. Utili-
zando el nuevo tapon, Nestlé fomen-
tara la conciencia ambiental, propor-
cionando a los consumidores un pro-
ducto que hace uso de materias reno-
vables para la fabricacion de sus en-
vases.

“Esta es una iniciativa innovadora
que agrega mas valor a nuestros pro-
ductos. Nuestra participacion en este
proyecto esta plenamente alineada
con la plataforma global de responsa-
bilidad social de Nestlé, denominada
Creando Valor Compartido”, afirma
Ivan Zurita, presidente de Nestlé
Brasil. El concepto parte de la creen-
cia en que, para el éxito a largo plazo
las empresas, la generacion de valor
para los accionistas es tan importante
como la generacion de valor a la co-
munidad en la que la compaiiia esta
presente.
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Brasil, uno de los mayores exportadores de alimentos del mundo,
mostrara su produccion diversificada y de calidad en la Anuga

Brasil ha ampliado su cuota en el mercado internacional
con la exportacion de alimentos industrializados que se des-
tacan por la enorme diversidad y por el cumplimiento de las
normas cada vez mas exigentes de los consumidores de to-
das partes del mundo.

En la Anuga, la feria mundial de alimentos que se realiza-
ra en Colonia, Alemania, entre el 8 y el 12 de octubre de
2011, Brasil exhibira la calidad y la variedad de sus sabo-
res, asi como el aporte de sectores que trabajan cada vez
mas con practicas sostenibles, tales como carnes, café y
productos organicos. La delegacion brasilefia en la Anuga,
coordinada por la Apex-Brasil (Agencia Brasilefia de Pro-
mocioén de Exportaciones e Inversiones), contara con mas
de 100 empresas y ocupara un espacio de 1.400 metros cua-
drados en la feria, representando a la industria de los ali-
mentos que mas crece en el mundo.

El informe Agricultural Outlook 2010-2019, elaborado
conjuntamente por la Agencia de la ONU para la Agricultu-
ra y la Seguridad Alimentaria (FAO) y la Organizacion pa-
ra la Cooperacion y el Desarrollo Economico (OCDE), esti-
ma que el sector agricola brasilefio registrara la mayor ex-
pansion en el mundo (40%) hacia 2019.

Las empresas que participaran en la Anuga bajo la coor-
dinacion de la Apex-Brasil representan a trece sectores: car-
ne bovina, porcina y de pollo, café y tés, galletas, dulces,
bebidas, jugos, frutas, leche y sus derivados, alimentos re-
gionales (tipicos de Brasil), especias y condimentos, y ali-
mentos elaborados.

Exportaciones
En 2010, las exportaciones de la agroindustria brasilefa
totalizaron 70.000 millones de ddlares estadounidenses,

contra 12.000 millones de dolares estadounidenses en im-
portaciones, lo que resultd en un superavit comercial de
58.000 millones de dolares estadounidenses, segun datos
oficiales del gobierno de Brasil. Las exportaciones de ali-
mentos industrializados sumaron 38.000 millones de dola-
res estadounidenses el afio pasado. En la lista figuran 371
articulos diferentes, entre productos alimenticios industria-
lizados y bebidas, que llegaron a millones de consumidores
en 197 paises.

Brasil es el mayor exportador mundial de café, azlcar,
carne bovina y jugo de naranja, al mismo tiempo que se
destaca en los mercados de carne de pollo y cerdo, lacte-
os, chocolates, caramelos y alimentos confitados (expor-
tados a 146 paises) y productos organicos, con la cuarta
mayor area de cultivo orgdnico del mundo. El pais tam-
bién sobresale como el tercer mayor productor de pastas
y es el segundo mayor productor de bizcochos del plane-
ta.

Igualmente importantes son el sector de frutas, en el que
Brasil figura entre los principales productores mundiales,
con una produccion de 43 millones de toneladas, y el de be-
bidas. En 2011, empresas brasilefias productoras de jugo de
uva 100% natural estaran por primera vez en la Anuga. El
producto es puro, sin agregado de azlicar, agua o conser-
vantes.

Los productos organicos brasilefios, cuyas exportaciones
totalizaron cerca de 250 millones de dolares estadouniden-
ses en 2010, estan en plena expansion en los mercados in-
terno y externo. Ademas de alimentos y bebidas, en Brasil
ya es posible encontrar con facilidad productos como cos-
méticos, ropa, pescado e incluso alimentos congelados que
cumplen con los criterios organicos.

Zuheros cierra la Feria del Queso con la venta de 10.000 kilos de

productos

Las ediciones de la Fiesta del Queso de Zuheros se
cuentan por éxitos. Un afio mas, y este es el octavo con-
secutivo, esta feria ha vuelto ha superar todas las previ-
siones y ha acogido en apenas tres dias a mas de 15.000
personas, sefiala el diario el Dia de Cordoba. El organiza-
dor de este evento y gerente de la Queseria Los Balan-
chares, Juan de Dios Serrano, mostré su satisfaccion y
explico que “aunque atin estamos haciendo balance, si
que podemos afirmar que las expectativas no sélo se han
cumplido, sino que se han superado, ya que la venta de
degustaciones ha aumentado de forma considerable al
aflo pasado”.

De hecho, el empresario cifr6 en 70.000 las degustacio-
nes registradas en estos dias. En opiniéon de Serrano,
“aunque no queremos dar aiin nada por hecho, si que po-
demos asegurar que el nimero de visitantes ha superado
los 15.000 y que se han vendido mas de 10.000 kilos de
queso, a pesar de que este es un dato dificil de cuantificar
porque hay quesos que no se venden por kilos, sino por
piezas”.

El gerente de Los Balanchares precisé que cada afio se
va observando como cambia el perfil del visitante. "Antes
las personas que acudian a la fiesta tenian mas de 45
afios.
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‘ @& Mirando al exterior

La Federacion Panamericana de Lecheria llevara a cabo
la Asamblea del XX Aniversario, en ocasion de la celebra-
cion de los 20 afos de la federacion, entre el 15 y el 17 de
noviembre proximo en el Hotel Conrad Resort de Punta del
Este, Uruguay.

La asamblea

El evento contara con destacados conferenciantes invita-
dos que aportaran su conocimiento y dard también la posi-
bilidad de un qtil intercambio con los colegas del continen-
te y la elaboracion de conclusiones de utilidad para el futu-
ro de la federacion y la lecheria de las Américas.

Entre los conferencistas confirmados se encuentra José
Rezende de PWC (Price Waterhouse&Coopers) (Brasil)
quien dentro de un panel sobre la ‘Situacion y perspectivas
del sector lacteo hacia los préoximos cinco aflos’, abordara
el ‘Panorama del marco global: posibles dificultades y co-
mo enfrentarlas’; para acompaiiarlo en este Panel se esta
aguardando la confirmacion de otro conferencista de alto
nivel. Por otra parte el presidente del Cgiar (Grupo Consul-
tivo para la Investigacion Agricola Internacional), Carlos
Perez del Castillo (Uruguay), hablara sobre el tema ‘Des-
pués de la Ronda de Doha, ;qué? Estrategia de la lecheria
panamericana’. También ya han confirmado su presencia
Walter Baethgen de la Columbia University (Estados Uni-

Asamblea del XX Aniversario de Fepale

dos) quien disertara sobre los ‘Desafios de la produccion
de leche en la perspectiva de cambio climatico’ y David Se-
pulveda del Centro de Investigacion en Alimentacidon y
Desarrollo - CIAD (México) que abordara el tema ‘Nove-
dades y Tendencias en Productos Lacteos’.

Jornada técnica

Para el dia 15 de noviembre en el marco de la Asamblea
se llevara a cabo una Jornada Técnica sobre ‘La produc-
cion de leche y la cadena de valor de los lacteos’, con temas
como ‘;Qué leche producimos?, ;como impacta en los di-
versos eslabones de la cadena?’ y ‘Un enfoque desde la pro-
duccion hasta el consumidor’.

Visitas técnicas

Por otra parte desde la organizacion comunican que el sec-
tor lacteo uruguayo, abrira sus puertas para que los colegas
del continente visiten tambos (fincas) e industrias dentro de
las visitas técnicas que se realizaran el dia 18 de noviembre.

Reserva de hotel

La organizacion ha reservado un cupo limitado de habita-
ciones con tarifas bonificadas para la Asamblea en el Hotel
Conrad Resort de Punta del Este, por lo que exhortamos a
los interesados en realizar sus reservas con anticipacion.

El ministro italiano para las Politicas Agricolas, Save-
rio Romano, ha decidido someter a administracion con-
trolada a la Agea (Agencia de Pagos para la Agricultura),
designando al General de la Armada, Mario lannelli. Se-
gln una nota del Mipaaf, la medida ha sido necesaria a
causa de los reiterados avisos de la Comision UE sobre la
gestion del ente y por la falta de nombramiento del direc-
tor general. El cesado presidente Dario Fruscio, ha anun-
ciado que presentara recurso ante el TAR (Tribunal Con-
tenciosos Administrativo Regional). Segin Fruscio, no
hubo ninguna accién por parte de Bruselas, mientras que
con respecto al director general, “su nombramiento es
parte de un plan de reorganizacion que tanto el presidente
como ¢l Consejo de Administracion solamente han inten-
tado aplicar”. Pero en el fondo subyace el caso de la leche
y la decision de Fruscio de trasladar a Equitalia las multas
por la supertasa lactea de los ganaderos que no han cum-
plido y que la Lega Norte (partido en el gobierno al que
pertenece Fruscio) haya reiterado, en diversas ocasiones,
que “las multas de la UE por la tasa de la leche no se tie-
nen que pagar’.

El ministerio italiano pone a la AGEA (Agencia de Pagos para la Agri-
cultura) bajo administracion tutelada

El responsable econémico de la Coldiretti, Pietro Sanda-
li, ha manifestado: “En los ultimos catorce afios he asistido
a trece cambios en los altos cargos de la Agencia de Pagos.
En estas condiciones creo que es realmente dificil garanti-
zar el funcionamiento cotidiano de este organismo estraté-
gico para la agricultura, y tampoco programar con sereni-
dad el futuro del sector”. Por otro lado el presidente de la
Cia, Giuseppe Politi, ha mencionado “Estamos a la espera
de conocer los motivos basicos de la decision del Ministro
Romano, no obstante, estamos convencidos de que, respec-
to a la cuestion de la leche, el presidente de Agea tiene que
aplicar la ley independientemente de sus deseos personales.
El responsable econémico de Confagricoltura, Franco Pos-
torino, ha anadido “estamos francamente preocupados por
la administracion controlada de un organismo clave para la
agricultura italiana, que desempefia un papel importante de
coordinacion de los gastos de las Regiones, en particular en
materia de desarrollo rural y que, en cambio, deseariamos
que fuera utilizado para proporcionar servicios eficientes a
los agricultores, al igual que los organismos de pago de
otros paises europeos”.
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D

Reino Unido publica dos importantes informes relativos al sector

lacteo britanico

El Comité de Medio Ambiente,
Asuntos Rurales y Alimentacion de la
Camara de los Comunes del Parla-
mento de Reino Unido (EFRA) ha pu-
blicado recientemente un informe en
el que critica duramente la propuestas
del ‘Paquete lacteo’ de la Comision
Europea por considerarlas insuficien-
tes por si mismas para corregir los
problemas a los que se enfrenta el sec-
tor britanico y, ademas, los planes por
los que posibilitan a las organizaciones de productores de
lacteos fijar los precios podria dar lugar a distorsiones de
competencia a menos que se introdujeran salvaguardas adi-
cionales.

Los parlamentarios britanicos advierten que los precios
en granja de la leche se mantienen por debajo del coste me-
dio de produccion y hacen un llamamiento al gobierno para
que establezca una estrategia dirigida a mejorar la situacion
de este sector. En concreto, le instan a introducir unos con-
tratos escritos obligatorios entre transformador y productor
en los que se especifique o bien el precio de la leche cruda
o0 bien los principios en los que ese precio se basa, volumen,
calendario de entregas y duracion del acuerdo. Encuentra
decepcionante la falta de un plan de accidén del Ministerio
de Medio Ambiente, Alimentacion y Asuntos Rurales (DE-
FRA), pues sin la accion del gobierno muchos productores
se encontraran en una situacidn insostenible, con conse-
cuencias muy indeseables para las comunidades rurales, los
paisajes, el turismo y la oferta al consumidor.

El informe también argumenta que si unimos la inminen-
te supresion de las cuotas lacteas de la UE con la creciente
demanda mundial de productos lacteos, se pueden presentar
oportunidades importantes para los productores lacteos de
Reino Unido, pero éstos no podran beneficiarse del poten-
cial del mercado hasta que no se corrija el desequilibrio de
poder entre productores y compradores.

Se puede acceder a dicho informe en la pagina web del
Parlamento britanico a través del link: http://www.publica-
tions.parliament.uk:80/pa/cm201012/cmselect/cmenvi{ru/9
52/95202.htm

Por otro lado, el principal sindicato agrario britanico,
NFU, ha dado a conocer su reaccion sobre el ‘Paquete lac-
teo’ de la UE diciendo que, si bien es un punto de partida,
todavia queda mucho por hacer para solucionar los proble-
mas del mercado de la leche cruda en la explotacion agra-
ria.

Hasta ahora, sefiala el sindicato, los productores de leche
han sido los grandes perdedores en la cadena de suministro
de Reino Unido y propone a los compradores que acepten el

reto de ofrecer a los productores las
condiciones de comercio equitativo
que se merecen, pues considera frus-
trante que siendo los productores de
leche britanicos unos de los mas efi-
cientes, capacitados y comprometidos
en Europa, se haya llegado al punto de
que Reino Unido tiene el precio mas
bajo de leche en la UE.

Por otra parte, y también en Reino
Unido, la cooperativa lactea DairyCo
ha publicado un informe en el que analizan las asimetrias en
la transmision del precio de la leche a lo largo de la cadena
y que concluye que los productores muchas veces no se be-
nefician de las subidas de precios, haciendo recomendacio-
nes para subsanar esa asimetria, especialmente mediante
contratos que incluyan férmulas de precios.

El trabajo hace un examen a largo plazo de los mercados,
con datos desde 1990, analiza cémo y cuando se producen
los movimientos de precios en las cadenas de suministro y
considera que la transmision asimétrica de precios puede
ocurrir cuando los movimientos de precios entre las partes
relacionadas de la cadena de suministro son, de alguna ma-
nera, “desequilibrados”.

Puede haber asimetria de los precios en la cadena de su-
ministro cuando se mueven en la misma direccion, pero no
al mismo tiempo o al mismo ritmo. Por lo general, un mo-
vimiento de precios en una parte de una cadena de suminis-
tro se traducird en un movimiento de precios en otra parte
relacionada de la cadena, después de una demora tipica o
periodo de “latencia”. Sin embargo, los movimientos asi-
métricos de precios se producen cuando este periodo de la-
tencia es poco usual, por ejemplo, un precio en una parte de
la cadena tarda mucho en reaccionar a un cambio en otra. El
informe analiza si existe transmision de precios asimétrica,
hasta qué punto esta sucediendo y como ha afectado a las
cadenas de suministro de productos lacteos durante un peri-
odo a largo plazo.

Los resultados del informe son mas relevantes para los
agricultores con contratos orientados al mercado. La clave
es que los agricultores y compradores de leche entiendan y
acepten el mecanismo de fijacion de precios. Si el responsa-
ble de la politica busca reducir la probabilidad de asimetria
de la fijacion de precios, abordando las cuestiones en los
términos y condiciones que existen en los contratos de pro-
duccidn lechera, los contratos podrian en cierto modo ayu-
dar a cumplir este objetivo.

Se puede acceder a dicho informe en la Web de DairyCo
a través del link: http://www.dairyco.net/library/market-in-
formation/apt-reports/apt-report-2011.aspx.
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Villalon de Campos celebré la
‘l Feria del queso y del vino’ bajo
el lema ‘Villalén se escribe con Q’

El municipio vallisoletano de Villalon de Campos cele-
bro el pasado 24 de septiembre la ‘I Feria del queso y del
vino’ con catas y degustaciones, bajo el lema ‘Villalon se
escribe con Q’.

Esta jornada se organizd con el objetivo de “promocio-
nar el queso, el producto tipico del pueblo”, pero también
para “vincular el municipio a la produccion de queso”, ya
que, segun recordo el alcalde, Javier Gonzalez, “de las cer-
ca de 20 empresas que elaboran este producto etiquetado
como queso Villalon, solo una esta en el municipio”.

Asimismo, Gonzalez explico que “casi el 80% de la pro-
duccion lactea de Tierra de Campos se exporta fuera de
Castilla y Ledn para la elaboracion de queso manchego”.

Por su parte, el vicepresidente ejecutivo de la Academia
de Gastronomia de Valladolid, Tomas Gonzalez Caballero,
declar6 que “iniciativas como ésta son fundamentales para
la recuperacion de tradiciones gastrondmicas de la provin-
cia de Valladolid”.

Catas de queso y vino

La jornada comenzo a las 11.00 horas. La Feria estuvo
compuesta por diez expositores de queso de diferentes ti-
pos y cinco mostradores con vino de las Denominaciones
de Origen de la provincia.

Ademas, el Ayuntamiento organizo una cata de queso,
que tuvo un precio de 1,5 euros y se celebro de 12:00 a
15:00 horas, asi como una degustacion de cuatro tipos de
pan.

También se celebraron dos talleres de elaboracion de
queso y una cata de vino de iniciacion. La jornada finalizo
con una actuacion musical.

Por ultimo, seglin explico la agente de desarrollo local
del municipio, Trinidad Blanco Moro, durante toda la jor-
nada también se celebr6 una jornada de puertas abiertas en
el Museo del Queso y varias visitas guiadas.
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El queso de Cebreiro conquista el
Cantabrico

Los productos autoctonos o de la tierra son en ocasiones
los mejores embajadores para promocionar la diversidad
de una provincia como Lugo. Como muestra un botén y,
como ejemplo, el éxito que cosecha a orillas del Cantabri-
co el queso de O Cebreiro, elaborado de forma artesanal
en la montafia lucense.

Los viajeros del Transcantabrico, el tren de lujo de Feve,
son algunos de los admiradores de este producto que se
convierte en helado. No es magia, simplemente fruto de la
habilidad del equipo de restauracion del Parador de Riba-
deo que elabora el postre usando como ingrediente el que-
s0. “Es un postre que nos lo quitan de las manos”, asegura
el jefe de cocina Rafael Juarez, quien recogi6 en dias pasa-
dos un premio a Paradores por divulgar la cocina tradicio-
nal. Judrez confirmd que, ademas de entre los viajeros del
Transcantabrico, también es uno de los postres mas solici-
tados por los de El expreso de La Robla, otra alternativa a
los barcos en cruceros sobre railes.

Los turistas extranjeros también son fans de este postre
elaborado con productos autdctonos. “Nuestro objetivo es
divulgar las denominaciones de origen”, explica Juarez.

Triunfa el queso de Urbasa

Ricardo Remiro, del pueblo navarro de Eulate, se llevd
la txapela del 38 Campeonato de Quesos de Pastor de Or-
dizia. En segundo lugar quedod la queseria La Leze, del
pueblo alavés de Ilarduia, y el tercer puesto fue para Javier
Mufioa, de Zerain.

En la subasta, la mitad del queso ganador fue adquirida
por el restaurante Porrue, de la Alameda Rekalde de Bil-
bao. Pago6 7.300 euros, cien mas que en la subasta del afio
pasado. Su propietario, Unai Campo, posd acompaiiado
por Luis Mari Uranga, del restaurante Xixario, de Orio,
pues fue alli donde aprendio el arte de la parrilla, y persis-
te la amistad.

Es la segunda vez que Remiro consigue el galardon, y lo
ha hecho gracias a una pieza ahumada. “En mi pueblo no
hay tradicion de queso ahumado, pero la gente viene a la
queseria, ve que también tenemos quesos ahumados y los
pide cada vez mas”, comento ayer el ganador.

Ricardo también logré la txapela de Ordizia en el afio
2008, pero en aquella ocasion de manera mas accidentada;
un error en el computo otorgd el premio en primera instan-
cia a Santi Etxezarreta. El pastor navarro estaba especial-
mente emocionado, y recogio el trofeo de Kutxa y el che-
que de 1.700 euros con su hijo Imanol en brazos. Seguia
de cerca la escena su esposa, Cristina Ruiz de Larramendi,
que también trabaja en la queseria.




